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Restauracja "U Flisaka" za kacze udo i Piotr Klepacz za historyczne wedliny z historyczna
musztarda triumfatorami tegorocznego Torunskiego Festiwalu Smakow. Gosciem imprezy
byt znany kucharz i prezenter kulinarny Karol Okrasa.

Kacze udo z piernikiem i imbirem, przygotowane przez toruniska restauracje "U Flisaka" (szef kuchni
Barttomiej Witkowski, Maciej R6zahski) najbardziej smakowato cztonkom jury tegorocznego konkursu
kulinarnego o Chochle Prezydenta Miasta Torunia. Impreza odbyta sie w miniony weekend w
Centrum targowym PARK, w ramach Toruhskiego Festiwalu Smakdéw.

O kulinarne trofeum prezydenta Torunia walczyto w tym roku 6 druzyn kucharzy, w tym cztery
miejscowe. Szefowie kuchni zmagali sie z przepisami z XV wieku. Do stworzenia konkursowych
potraw zainspirowac ich miaty przygotowane przez organizatoréw historyczne, krzyzackie receptury.
Biorgcy udziat w konkursie musieli przygotowad 5 talerzy konkursowej potrawy (cztery dla jury oraz
talerz pokazowy) oraz porcje degustacyjne dla publicznosci. Jury oceniato smak, estetyke podania i
prezentacje potrawy z oméwieniem historycznej receptury i przedstawieniem sposobu jej wykonania,
a takze twércze wykorzystanie inspiracji historycznej.

Drugie miejsce zajeta restauracja Hanza Patac Rulewo (Mateusz Malej, Mariusz Flatau), ktérzy przygotowali baranka po polsku podanego na konfiturze z czerwonej cebuli w towarzystwie piernikowego puree,
marynowanej rzodkiewki i sosu imbirowo szafranowego. Trzecie miejsce przypadto restauracji Vistula Hotel Swiecie (Mateusz Bareja, Maciej Jeszka) za szczupaka po polsku na pure z grochu, z maslanym bobem i

aksamitnym sosem cebulowym.
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Grand Prix festiwalu dla Piotra Klepcza i jego "Celtyckich Smakow"

Wsréd wystawcow Torunskiego Festiwalu Smakéw Grand Prix przypadto "Celtyckim Smakom™" czyli Piotrowi Klepaczowi - pasjonatowi i wytwoércy historycznych wedlin z historycznymi musztardami. W jego menu byta

tym razem m.in. celtycka szynka.

Dwudniowy Toruhski Festiwal Smakdéw w CT PARK, potaczony z Targami Turystycznymi
"Wypoczynek" to cykliczna impreza, odbywajaca sie w Toruniu wiosng, bedaca okazja do
skosztowania i kupienia zdrowej zywnosci, produkowanej metodami tradycyjnymi przez producentéw
z catej Polski.

Karol Okrasa na Torunskim Festiwalu Smakow

Odnosniki:
[1] https://www.um.torun.pl/sites/default/files/u_flisaka_konkurs_o_chochle_2016.jpg
[2] https://www.um.torun.pl/pl/karol-okrasa-na-torunskim-festiwalu-smakow

Page 2 of 2


http://www.tcpdf.org

